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Féte. Les 20 ans du cidre de UElysée

Fournisseur

de la cave

de U'Elysée,

la cidrerie

de Kervéguen
fete ses 20 ans,
demain,

dans son domaine
de six hectares,
a Guimagéc,

Au programme,
ramassage

de pommes,
fabrication

de cidre, repas
de crépes,
fest-deiz...

Eric Baron, productewr de cidre
ot fournisseur de ['Elysde : « lac-
ques Chirac en buval régulidre-
ment un verre au godter »,

Cadre bucolique que celui du
domaine de Kervéquen qui 5'étire
autour d'un manoir du X" sibcle.
Pas étonnant qu'Eric Baron, origi-
naire de Plowdgat-Guérand, ait
été sous be charme de ce lieu ol
il a planté ses 300 premiers pom-
migrs, il y & 200ans. « I"ai eu un
véritable coup de coeur pour ce
site _en bord de mers.
De 300 pommiers, be domaine en
compte désormals 2,000, des
arbres qui regorgent de Marie-
Ménard, de Douce Moén, de
Peau de chien. .,

38,000 bouteilles
¢ Je me suis lancé dans la cidre-
rie car ['al toujours adoré aider
mon pére qui faksait son cidr
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fes, se spuvient l'ancien étu-
diant en sociologie. En 1993, il a
29 ans quand il investit dans le
domaine de Kervéguen. « C'est

*un dge ol on a la patate », 'ex-

dlame-t-il. Deux ans plus tard, la
premiére récolte s"6coulera dans
2.000 bouteilles. L'an passé,
80 tonnes ont été récoltées, des
pommes que 'on retrouve dans
38.000 bouteilles. Sur les terres
d'Eric Baron, le ramassage s'ef-
fectue & la main, « afin que la
pomme sait belle et gorgbe d'a
me »,

A ma connamssance, dit-il, je
sulg le seul'en Bretagne, et peut-
Etre en France, a—samacserlas

~Er de

o g & “:'I': "‘_"Er . y #

L]

i o

ad

a o

R

a l'ancienne qu'il fabrique son
cidre biologique. « On gére tout
de A & Z, explique le gérant de la
cidrerie: la récolte, le stockage
des pommes sous abri (o entre
un et trois mois pour que I'eay
s'évapore et que le sucre se
concentre »), le broyage, le pres-
surage (= 2000 [itres en deux
jours, alors que les autres le font
en moins de deux heures »), la
fermentation dans les 80 filts de
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chine (400 litres chacun) durant
cing & six mois »,

A I'Elysée depuis 1997

Voila 16 ans que le cidre du
domaine de Kervéguen a investi
les caves de I'Elysée. Caviste du
palais présidentiel et marié 3 une
Plestinaise, Laurent Bretcha avait
visité la cidrerie guimadcoise,
accompagné de son beau-phre,
Séduit par le cidre trégorols, il

ogramme du 20¢ anniversaire
Au programme, damain, au domaine de Karviguen, :
¢ des pommes, de 10 h 3 11 h; broyage et montage de la
 de 10030 3 11h30; pressage, & partir de 115130 - crépes et
afion de cidre 4 partir de 14 b, puis fest-deiz animd par Breizh
Brathers, Bodros Le Bow et Dowar Hud, Entrée libre, Parking sur
flace. Site internat : http-tiwww. karveguen, fr '
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en commandera 250 bouteilles
en 1997, « Jacques Chirac buvait
régulibremant un verre au godi-
ter s, raconte Eric Baran. 60 bou-
teilles sont désommais expédices
par an & |'Elysée.

Le producteur finistérien fournit
la capitale mais aussi e reste de
la France (créperies, restaurants,
caves, boutiques...), ainsi que
Iétranger  (lapon, Allemagne,
Suéde et Etats-Unis). L'export
représente d'ailleurs 10 % de son

chiffre  d"affaires  (environ
180.000 €).
Trois cuvéas
Employant  une  permanente

durant une partie de I'année et
dgs saisonniers, la cidrerie four-
nit trois cuvées: le « Campe
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Diem Frestige », plutdt moelleux
(celui de Jacgues Chirac): le
« Brut » et la « Cuvée du pay-
san » (« du brut de brut pour les
amateurs de sensations fortes
qui veulent retrouver le cidre que
faisait leur grand-pére »).

A Kervéguen, la boutique est
nichée dans un espace chaleu-
reux, & limage du reste du

- domaine, = Il faut que tout soit

beau et bon =, insiste le proprié-
taire des lieux,

Jacques Chanteau

f Voir La vidéo sur

www.letelegramme.fr



