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(idre a lancienne

C'est @ la main que, l'automne venu, Eric
Baron ramasse les 30 a 40 tonnes de pom-
mes que produit son verger. A la main,
également, qu'il les presse au pressoir a
vis, avant que le jus ainsi obteny ne fer-
mentedansdesfitsde chéneduranttroisa
SIX mOois. Grictéces méthodes artiSanaies
il produit trois vanetes decidre. Unecuveée
du paysan (1 L ardseruee
aux amateurs de sensations fortes, qui veulent
retrouver legoitt ducidre que faisait leur grand-
perex,s'amuse Eric Baron. Mais également
un brut délicat (£54), ideal pouraccom-
pagner les mets salés. Et enfin une cuvee
prestige baptisée Carpe Diem (553), dont
le gout moelleux est réputé jusque dans
les salons de la République: depuis 1997,
cettecuvée estchaqueannee sélectionnee
par... le sommelier de I'Elysée!
Domaine de Kervéguen, Guimaec. 02.93.67.50.02,

Dt lundi au samedi, de 10h 303 18hao.
Visite gratuite du chai et du verger.

Artisan. Eric Varon,  la téle du domaine de Kervéquen
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